SECAGEM DE PRODUTOS CARNEOS PARA CAES
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O mercado de produtos de alimentagdo de animais ¢ dindmico e apresenta
novidades de consumo com grande freqiiéncia. Para processadores de produtos carneos,
a produgdo de alimentos para animais de estimagdo ¢ uma op¢ao de agregar valor a
materiais que seriam subtilizados. Assim, tecidos como rim, pulmao e pancreas, bem
como aparas de cortes nobres de bovinos podem ser processados com a finalidade de
racdo animal.

Este trabalho teve por objetivo desenvolver bastdes cilindricos moldados para
alimentagdo de cdes, empregando-se duas formulagdes basicas: FORMULACAO A,
contendo aparas de cortes de carnes nobres, e FORMULACAO B, contendo rim e
pulmdo. A ambas foram adicionados proteina texturizada de soja (PTS), propileno-
glicol (PQG), tripolifosfato (TPF), aromatizantes e outros aditivos. O método estatico
gravimétrico foi usado para avaliar as isotermas de sor¢do destas formulagdes,
inicialmente com todos os ingredientes e, posteriormente, retirando-se isoladamente
PTS, PG e TPF, para avaliar a importancia de cada um desses constituintes nas
caracteristicas do produto final. Os testes de secagem foram realizados em um secador
de conveccao forcada em leito fixo, a 70°C e 1m/s de velocidade do ar, com bastoes de
cerca de 15cm de comprimento e 0.7cm de didmetro. Os resultados indicaram que os
bastdes feitos com aparas sdo mais firmes e flexiveis, que os feitos com rim e pulmao
sd0 quebradicos, que os constituintes desempenham papéis distintos em cada
formulacao durante o processo de secagem e que os constituintes PTS e PPG sdo os que
mais afetam as caracteristicas de secagem.
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