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A Spirulina  platensis é  uma  cianobactéria  de  grande  importância  comercial 

devido  seu  elevado  conteúdo  protéico  e  vitamínico,  sendo  muito  aplicada  no 

enriquecimento de alimentos na forma de pó seco. As isotermas de equilíbrio são muito 

utilizadas  na  modelagem  e  otimização  de  processos  de  secagem,  sendo  seu 

conhecimento  indispensável  para  predizer  a  qualidade,  estabilidade  e  vida  útil  de 

produtos alimentícios. O objetivo deste trabalho foi analisar as isotermas de equilíbrio 

de  Spirulina platensis, através da equação de GAB e determinar o calor isostérico de 

dessorção  e  a  entropia  diferencial.  Para  determinação  das  isotermas  foi  utilizado  o 

método  gravimétrico  estático,  com  o  uso  de  soluções  de  ácido  sulfúrico.  Foram 

estudadas as isotermas de dessorção de Spirulina nas temperaturas de 40, 50 e 60°C. O 

calor isostérico de dessorção e a entropia da Spirulina foram determinados pela equação 

de  Clausius-Clapeyron.  A  equação  de  GAB  apresentou  bom  ajuste  aos  dados 

experimentais. O calor isostérico de dessorção e a entropia diferencial foram estimados 

em função da umidade do material, sendo que ambas as propriedades termodinâmicas 

aumentaram com a diminuição da umidade de equilíbrio da Spirulina.


