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O aquecimento de uma garrafa de cerveja ao longo de um bate-papo descontraído 

num “happy-hour” de sexta a tarde envolve diretamente os fenômenos de transferência 

de massa, devido à condensação da umidade do ar na superfície da garrafa, e a 

transferência de calor do meio ambiente para a garrafa de cerveja, que ocorre por 

convecção natural e mudança de fase, culminando no indesejável aquecimento da 

cerveja. Ambos os processos ocorrem simultaneamente e estão diretamente associados 

aos coeficientes de transferência de calor e massa envolvidos na dinâmica destes 

fenômenos. Neste contexto, efetuaram-se diversos ensaios medindo-se a temperatura e a 

massa de água condensada ao longo do aquecimento de uma garrafa de cerveja por 

exposição direta ao meio ambiente. A partir destas medidas desenvolveu-se uma 

metodologia teórico-experimental, que proporcionou a determinação e análise tanto dos 

coeficientes de transferência de calor e de massa que regem este processo. 
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